
Petit Barrail

E N T R É E S
DUO DE MELON CRU ET CUIT,
Guacamole, légumes pickles.

SAUMON GRAVLAX,
Sésame torréfié, sorbet betterave, pesto courgette basilic.

PIÉMONTAISE À MA FAÇON,
Pommes de terre à l’huile de truffe, condiments, chips de jambon.

DÉCLINAISON DE CONCOMBRES,
Gaspacho, crémeux au miel, snacké à la muscade.

P L A T S

VOLAILLE DE BIGNAC EN BALLOTINE,
Mousseline de pommes de terre à l’ail.

CROUSTILLANT DE CANARD AUX FRUITS SECS,
Purée de carottes aux noisettes. 

QUASI DE VEAU GRILLÉ,
Emulsion lard, petits légumes de saison, jus réduit.

FILET DE BAR SNACKÉ,
Fondue de poireaux au piment d’Espelette, vierge de fruits secs.

PLAT DU MARCHÉ

D E S S E R T S

Meringue craquante citron vert.
TARTE CITRON,

BABA AUX FRUITS ROUGES,
Eau de fleur d’oranger, crème chantilly vanille.

PAVLOVA EXOTIQUE, 
Mangue, passion et coco.

L'ILE FLOTTANTE

 1 4 €

 2 2 €

 1 0 €

Entrée . Plat ou Plat . Dessert  29€  

 Entrée . Plat . Dessert  34€

Toutes nos viandes sont d’origines France et U.E
Nos prix sont nets


